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Esta informacidn no reemplaza a las descripciones y valoraciones aportadas por la bodega. Para una completa

Mediterranean Distribuciéon

Informacion sobre este producto

F I N Ca

LA LINDA

NOTA DE CATA

Vista: Color oro amarillo con reflejos verdes.
Nariz: aromas intensos a flores blancas y
frutas tropicales.

Boca: su paladar es expresivo y perfumado, de
paso fluido y refrescante. Es un vino con
gracia, vibrante y directo, con tipicidad varietal
inconfundible y final citrico persistente y
agradable.

DENOMINACION DE ORIGEN: Mendoza.
VINEDO: Bodega Luigi Bosca — Finca La Linda
VARIETAL: 100% Torrontés.

MARIDAJE DEL VINO: Carnes blancas,
pescados y mariscos, quesos, frutas y
ensaladas. Acomparfia muy bien comida
asiatica (especialmente Tai) y mexicana.
Marida muy bien con pasta, en especial "aglio
olio”.

GRADUACION ALCOHOLICA: 13,6%

informacién le recomendamos visitar el sitio web oficial de Bodega Luigi Bosca.



http://luigibosca.com.ar/

