77 . Informacion sobre este producto
Mediterranean Distribucion

LA LINDA

NOTA DE CATA

Vista: color dorado con reflejos verdosos.
Nariz: aromas expresivos y equilibrados, con
agradables notas de frutas blancas y miel.
Boca: su paladar es franco y vivaz, con
burbujas persistentes. Voluptuoso y
refrescante, con un final de boca armoénico que
recuerda a frutas secas.

DENOMINACION DE ORIGEN: Mendoza.
VINEDO: Bodega Luigi Bosca — Finca La Linda

VARIETALES: Chardonnay 50%, Semillén
50%.

MARIDAJE DEL VINO: acompafa muy bien a
pescados y mariscos, también quesos,
embutidos y arroces. Es el maridaje clasico de
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comidas muy saladas y las aves de cualquier

tipo. Se adapta mejor a salsas suaves.

GRADUACION ALCOHOLICA: 12,4%

Esta informacidn no reemplaza a las descripciones y valoraciones aportadas por la bodega. Para una completa
informacidn le recomendamos visitar el sitio web oficial de Bodega Luigi Bosca - Finca La Linda.



https://lalinda.com/

